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Betterave feta / Quiche provengale /
; Tomate mozzarella
Salade verte
Emincé de volaille au curry Sauté de boeuf provengal
Lundi 15-juin Riz / Ratatouille Polenta
Fromage ou Yaourt Fromage ou Yaourt
Fruit Barre glacée
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égumes grillées / Salade italienne / Cake courgette feta
Salade verte
Papillote poisson aux petits légumes Saucisse de volaille
Mardi 16-juin Purée / Gratin de brocolis Coquillettes / Petits pois
Fromage ou Yaourt Fromage ou Yaourt
Fraises chantilly Fruit
Haricots verts en salade /Toast sardine . 2
Carottes rapées sésame
I Salade verte
Brochette de volaille Galopin de veau sauce champignon
Mercredi 17-juin Petit épeautre / Tian de légumes Pommes de terre rissolées
Fromage ou Yaourt Fromage ou Yaourt
Fruit Brownie
Tomate pesto / Melon pastéque /
Sa1ada Varte Salade grecque
Chipolatas - Merguez / Fritatta feta Filet colin sauce poivron
Jeudi 18-juin Frites / Tomates provengales Boulghour
Fromage ou Yaourt Fromage ou Yaourt
Semoule caramel | Fruit
Pois chiches curry / Salade
auvergnate / Salade verte
Bolognaise ou Bolognaise végé
| Vendredi 18-juin Spaghettis / Carottes persillées
Fromage ou Yaourt
Clafouti cerises ou Fruit

Ce menu pourra étre modifié en fonction des approvisionnements
Les allergénes sont affichés quotidiennement au self

Le Secrétaire Gépéral,




